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Ouă „șoricei”
Tăiați oul în două. Puneți jumătățile cu gălbenușul în jos pe 
farfurie. Folosiți piperul pentru a crea ochi și tăiați feliile de 
ridiche pentru urechi. Puteți folosi fâșii subțiri de morcov 
pentru coadă sau pentru mustățile șoricelului.

Dacă aveți și puțină brânză, o puteți tăia în cuburi. 
Așezați „șoriceii” pe o farfurie mare în cerc, în 
jurul brânzei și cu ochii la ea, ca și cum ar fi 
pregătiți să o mănânce. Poftă bună!
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(pentru 2 şoricei):
1 ou fiert tare

4 semințe de piper negru
1 ridiche

1 morcov mic și brânză (opțional)

IngredienteDacă mâncarea ta arată bine, o vei savura şi mai mult!material 
educativ



retetă


